Zalacznik nr 2
Procedura
bezpieczenstwa pracy stolowki i wydawania positkow w trakcie pandemii
koronawirusa COVID-19 obowiazujaca od 7 wrzesnia 2020r. na terenie
Szkoly Podstawowej nr 18 im. Ksiazat Raciborskich w Raciborzu.

Cel procedury

Celem niniejszej procedury jest ustalenie sposobu postepowania dla zapewnienia bezpieczenstwa

1 higieny dzieci objetych opieka placowki i ich rodzicow oraz pracownikéw $wiadczacych prace

w trakcie pandemii korona wirusa COVID-19 na terenie Szkoty Podstawowej nr 18 w Raciborzu

zgodnie z wytycznymi Glownego Inspektora Sanitarnego , Ministra Zdrowia oraz MEN.

Zakres procedury

Niniejsza procedura dotyczy wszystkich pracownikow Szkoly Podstawowej nr 18 w Raciborzu
$wiadczacych prace na terenie placowki. W trakcie trwania pandemii korona wirusa COVID-19 sg
oni zobowigzani postgpowac zgodnie z przyjetymi procedurami. Wszyscy zobowigzani sg znaé
1 przestrzega¢ postanowienia niniejszego dokumentu.

Odpowiedzialno$¢

Odpowiedzialnym za wdrozenie procedury 1 zapoznanie z nig pracownikOw oraz rodzicow
jest dyrektor placéwki.

Pracownicy zostaja zapoznani z procedurg na pismie.

Rodzice zostajg zapoznani z procedurg poprzez wywieszenie na tablicy ogloszen, na stronie
internetowej oraz przestanie przez dziennik elektroniczny.

Pracownicy wykonujacy prace na terenie placowki w trakcie trwania pandemii
odpowiedzialni sa za przestrzeganie zasad BHP, zgodnie z niniejszg procedura, a takze za
bezpieczenstwo 1 higieng powierzonych im sprzetdw i narzedzi.

IV. Gastronomia

1. Przy organizacji zywienia w szkole (stotowka szkolna, kuchnia, jadalnia 1 inne

pomieszczenia przeznaczone na spozycie ciepltych positkéw), obok warunkow
higienicznych wymaganych przepisami prawa odnoszacymi si¢ do funkcjonowania
zywienia zbiorowego, dodatkowo nalezy wprowadzi¢ zasady szczegélnej ostroznosci
dotyczace zabezpieczenia pracownikow.

Powinna by¢ zachowana odpowiednia odlegto$¢ stanowisk pracy wynoszaca min. 1,5 m,

a jesli to niemozliwe — zapewnienie $rodkéw ochrony osobistej /rekawiczki, przylbice,
maseczkil/.

Szczegbdlng uwage nalezy zwrdci¢ na utrzymanie wysokiej higieny stanowisk pracy,
opakowan produktow, sprzetu kuchennego, naczyn stotowych oraz sztuécow, a takze
higieny osobistej.



4. Plyny uzywane do dezynfekcji musza by¢ odpowiednie dla danego miejsca uzytkowania,
nalezy zwrdci¢ szczegdlng uwage na te, ktore beda miaty bezposredni kontakt z miejscem
gdzie bedzie zywnos$¢, aby posiadaly odpowiednie atesty.

5. Korzystanie z positkow powinno odbywaé si¢ w miejscach do tego przeznaczonych
zapewniajgcych prawidtowe warunki sanitarno-higieniczne, zgodnie z zaleceniami w czasie
epidemii.

6. Rekomenduje si¢ zmianowe wydawanie positkéw lub w miar¢ mozliwosci - spozywanie ich
przy stolikach z réwiesnikami z danej klasy.

7. Przy zmianowym wydawaniu positkow konieczne jest czyszczenie blatow stotow i poreczy
krzesel po kazdej grupie.

8. W zakresie =~ wydawania positkOw zostanie opracowany oddzielny harmonogram
uwzgledniajacy ilo$¢ dzieci chetnych do spozywania positkow w szkole.

9. Na terenie stotéwki przebywac moga tylko dzieci spozywajace obiady.

10. Wchodzac na stotéwke, kazde dziecko musi zdezynfekowac dtonie ptynem.

11. Nadzorowac to bedzie pracownica kuchni.

12. W przypadku braku innych mozliwos$ci organizacyjnych dopuszcza si¢ spozywanie
positkow przez dzieci w salach lekcyjnych z zachowaniem zasad bezpiecznego
1 higienicznego spozycia positku.

13. Wielorazowe naczynia i sztuéce nalezy my¢ w zmywarce z dodatkiem detergentu,
w temperaturze min. 60°C lub je wyparzac.

14. Zaleca si¢ usuniecie dodatkéw rzeczy (np. cukru, przypraw, wazonikéw, serwetek)
z obszaru sali jadalnej 1 wydawanie ich bezposrednio przez obstugg.

15. W stotowce nie zaleca si¢ samoobstugi. Dania i produkty powinny by¢ podawane przez
osobg¢ do tego wyznaczong/ obstuge stotowki.



